
CARTE DES VINS 
 

Les Blancs        ¾  ½. 
 

2003 Xuri d'Ansa. Irouleguy       20 

2005 Château Laffitte Teston cuvée Ericka. Pacherenc du Vic-Bilh sec  20 

2005 Domaine Nigri. Jurançon sec       18  11 

2006 Château Bonnet (André Lurton).  Entre Deux Mers    18 

2005 Domaine Tinel Blondelet . Sancerre     30  

2003 Chablis Mommesin        25 

2004 Gustave Lorentz. Gewurztraminer     20 

2005 Château Laffitte Teston Rêve d'Automne. Pacherenc du Vic-Bilh möelleux    20 (50cl) 

2004  Domaine Nigri. Jurançon  doux      23  14 

 

Cava gran cordon negro       20 

Champagne Billecart-Salmon Brut Réserve     55  30 

Champagne Pommery Brut       55 

Champagne Louis Tollet Brut      46 

 

Les Rosés        ¾  ½. 
 

2004 Axeridoy Irouleguy        17  13 (50cl) 

2006 Vina Aliaga cuvée. Navarre      15   

2005 Domaine Guilhemas. Béarn      17  12 

2005 Marques de Caceres. Rioja      22  14 

2006 Domaine de Tamary. Côtes de Provence     17 

 



 

 

Les Rouges de notre région     ¾  ½. 

 
2003 Domaine de Mignaberry. Irouleguy      20  14 
2001 Omenaldi.  Irouleguy        28 
2004 Domaine Brana. Irouleguy        33 

 
2004 Château Laffitte Teston. Refflet du Terroir. Madiran    17  
2003 Domaine Les tertres de la fée.  Madiran     17  10 

2001 Château Montus. Madiran       30  19 

 

2003 Vina Aliaga cuvée. Navarre       20 

2001 Marques de Caceres.  Rioja       22  14 

2000 Remelluri.  Rioja         30 
 
         

Les autres  régions       ¾  ½. 
 
 

2005  Le Vigneau. Saint Nicolas de Bourgueil      17   
2005 Château de Hureau (Philippe Vatan). Saumur Champigny    25  15 

 
2005 Parallèle 45 des Domaines Jaboulet . Côtes du Rhône    16 
2005 Le Grand Pompée.  AOC Saint Joseph. Domaines Jaboulet   30 
 

2003 Château de Montmelas. Beaujolais village     17 
2003 Le Mont Rouge. Bourgogne Passe Tout Grains    18 
 
2006 Domaine Monte de Luz (Lesgourgues). Uruguay    16 
 
 
 
 
 

PRIX NETS 
 
 
 
 



 
 
 

Les vins de Bordeaux       ¾  ½. 
 
 

2003 Château Cadillac (Lesgourgues). Bordeaux Supérieur    17  11 

2004 Château Malbec. Bordeaux       17 

2001 Bailli de Bourg . Côtes de Bourg        17 

2003 Domaine de Fagnard. Pomerol       30 

2002 Château La Grâce Dieu (Pauty). Saint-Emilion Grand Cru    30  16 

2004 Château de Lussan (Lapalu). Médoc      16 

2003 Château Lacombe Noaillac (Lapalu). Médoc     23 

2000 Château Patache d'Aux (Lapalu). Médoc Cru Bourgeois    30 

2003 Château Liversan.  Haut Médoc Cru Bourgeois    28 

2002 La Bastide Dauzac (Lurton). Margaux       30 

2004 Clos Lamothe. Graves        18  12 

2003 Château Haut Selve (Lesgourgues). Graves     26 

2003 Château Coucheroy (Lurton). Pessac Léognan    24   

2002 Château de Rochemorin (Lurton). Pessac Léognan     30  16 

2004 Château Patache d'Aux . Cuvée Flora. Médoc     40 

2000 Château La Louvière.  Pessac Léognan      50 

 
 

Les eaux minérales       l  ½. 
  

Badoit          3.80  3.5 

 Eau de Perrier         3.80  3.5 

 Pinéo (eau plate des Pyrénées)        3.50  3.0 
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Voir dans les digestifs... 

Château de Laubade – Bas Armagnac – Intemporel Hors d'Age 

Château de Laubade – Bas Armagnac – Millésime 1978 

Faudra prévoir dans la gamme digestif 

Un vrai Cognac et bon cognac 

EDV blanches etc... 

et si vous créez un paragraphe digestif remettre le Billecart dessus. 

 

 


